RIBONA DOC

MACERATESI
METODO CLASSICO 18 MESI

DOSACGIO ZERO

COLLI
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Porta Marina ad Est

Denominazione: Colli Maceratesi Ribona Doc
Metodo Classico 18 mesi

Varieta: Ribona

Ubicazione vigneto: Civitanova
Havigneto: 5

Ceppi/Ha: 5.000

mslm: 150

Periodo raccolta: Prima meta di Settembre

Vinificazione

Diraspatura senza schiacciamento dell'acino e
pressatura soffice a grappolo intero.
Decantazione statica e spillatura mosto fiore
dopo18/24 ore. Presa di spuma mediante
lieviti selezionati. Sosta sui lieviti almeno 18
mesi. Remouage manuale.

Affinamento in bottiglia: 18 mesi sui lieviti
Gradazione alcolica: 12%

Residuo zuccherino: Zero dosage

Acidita: 6.0

Bottiglie prodotte: 6.000

Formati disponibili: 0,75
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