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Pepato

Denominazione: Serrapetrona Doc
Varieta: Vernaccia di Serrapetrona
Ubicazione vigneto: Serrapetrona
Ha vigneto: 20

Ceppi/Ha: 9.000

msim: 550

Periodo raccolta: Seconda decade di Ottobre [B e
VINO BIOLOGICO

Vinificazione

Diraspapigiatura, fermentazione a

temperatura controllata e macerazione sulle DE fu _T"' '

bucce per1s gg.
Affinamento in bottiglia: almeno1anno

Gradazione alcolica: 13,5% HH APHHU[

Residuo zuccherino: <1 g/|

FONTE ZOPPA

Acidita: 5.5
Bottiglie prodotte: 13.000
Formati disponibili: 0,375-0,75-1,5
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