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A Pois bolle

Denominazione: Rosato Metodo Charmat
            

Varietà:  70% Sangiovese, 30% Pinot Nero
        

Ubicazione vigneto: Civitanova, Serrapetrona
       

Ha vigneto: 6 Sangiovese, 1 Pinot Nero
          

Ceppi/Ha: 5.000/9.000
         

mslm: 150/450
        

Periodo raccolta: Sangiovese fine Agosto, 
Pinot Nero metà Agosto.
          

Vinificazione
Pressatura a grappolo intero. Breve 
macerazione sulle bucce di circa 2h. 
Decantazione statica, spillatura mosto
fiore e inoculo lieviti selezionati.
Presa di spuma in autoclave.
          

Affinamento in bottiglia: 6 mesi
      

Gradazione alcolica: 12 %
            

Residuo zuccherino: 7,5 g/l
             

Acidità: 6.0
          

Bottiglie prodotte: 13.000
       

Formati disponibili: 0,75 – 1,5 
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